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Dem Bier mehr Ze

Von André Lerch

Riesig scheinen sie, die Tanks
des  20-Hektoliter-Sudhauses
der Schliiffken-Brauerei. Seit
2018 stehen sie dort schon am
Nordbahnhof am Preufenring,
seit Anne Furth und ihr Bru-
der Johannes sich auf den Weg
machten, eine eigene Biermarke
zu entwerfen.

Das Schliiffken ist heute
halbwegs allen Krefeldern ein
Begriff, die das Feierabend- und
Wochenendbierchen gerne aus
lokaler Herstellung geniefen
und mit offenen Augen durch
die Stadt laufen. Ubersehen
kann man es nicht. Bis zu sechs
Wochen lagert das Hopfen- und
Malzgetrdnk hier, ehe es in
Fésser und Flaschen abgefiillt
wird. Sechs Wochen - das ist
die Besonderheit, denn dahin-
ter steckt ein ldngerer Prozess
alsbei anderen handelsiiblichen
Pilsbieren. Und das macht wie-
derum den Markenkern aus. Es
reift l4nger, schonender, wie es
die Verfechter des sogenannten
Slow Brewings nennen. Mehr
Zeit fiir die Garung, Dafiir wer-
de es mit natiirlichen Rohstof-
fen produziert.

Ein Gegenentwurf zur
industriellen Massenproduktion
Kurzum: Ein Gegenentwurf zur
industriellen Massenproduk-
tion, den Anne und Johannes
Furth hier seit Jahren zusam-
men mit ihrem Braumeister
Mario Réhm anbieten. Und ei-
ner, der seit 2019 Jahr fiir Jahr
das Giitesiegel Slow Brewing fiir
das Pilsener Bier verliehen be-
kommt. ,,Wir wollen eben genau
dieses Merkmal verkdrpern®,
sagt das Geschwisterpaar. ,,Wir
wollen eine regionale Brauerei
fiir jedermann sein, ein echtes
Handwerksprodukt anbieten.”
Einfach gesagt: Man will dem
Bier mehr Zeit geben, um einen
ausgereifteren Geschmack zu
entfalten.

Das bedeutet viel Aufwand
auf der anderen Seite. Einmal

KREFELDER WIRTSCHAFT

Seit 2019 gilt in der Schlliffken-Brauerei das Prinzip der extra langen Reifung. Das Gltesiegel fiir das Pils bekommen die Geschwister Furth regelmaRig
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Johannes und Anne Furth mit der aktuell

pro Jahr riicken die Priifer des
Slow-Brewing-Instituts  aus,
untersuchen die Hersteller vor
Ort in Italien, Deutschland, Os-
terreich, der Schweiz und den
Niederlanden, die sich fiir die
Auszeichnung beworben haben
oder bereits zur Vereinigung
gehoren, die das Siegel tragen
und auf den langsameren Gi-
rungsprozess setzen. Jedes Jahr
muss der Betrieb erneut die
Standards erfiillen, die das Gre-
mium aus Braufachleuten vor-
gibt. ,,Die hdufigen Uberpriifun-
gen sind auch gut fiir uns*, sagt
JohannesFurth. Das signalisiert

nach auen: Am Nordbahnhof
wird standesgemaR produziert.
Nichts wird hier geschliffen
oder vorgetduscht.

Heute steht die junge Schliiff-
ken-Brauerei, deren Name auf
die historische Dampflok zu-
riickgeht, die am Nordbahn-
hof hilt, damit in einer Reihe
mit altbekannten Marken: Ob
Rothaus, Moritz Fiege, Friith
Kolsch, Ratsherrn, Salzburger
Stiegl oder Birra Antoniana,
um nur einige zu nennen, die
auf die Methode des langsamen
Brauens setzen. ,Als kleine
Brauerei ist der kollegiale Aus-

it geben
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tausch wirklich toll* findet An-
ne Furth. ,Dieser Qualititsan-
spruch vereint die Brauereien.
Es ist schén, in diesem Verein
zu sein.” Fiir Schliiffken ist es
nebenbei ein bewihrtes Ver-
kaufsargument.

Geschmackliche Priifung

der Biere steht monatlich an
Monatlich erfolge die ge-
schmackliche Qualitétspriifung
der Biere durch das Forschungs-
zentrum Weihenstephan an
der Technischen Universitdt
Miinchen, schreibt der Ver-
ein Slow Brewing. Sowohl im
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frisch abgefiillten als auch im
gealterten Produkt wiirden
Proben entnommen. ,Damit
steht auch die Qualitdtskons-
tanz im Fokus und das ist eine
der schwierigsten Herausforde-
rungen fiir jeden Brauer*, heif3t
es weiter auf der Internetseite.
Zudem wiirden die Brauereien
und ihre Infrastruktur jedes
Jahr besucht und iiberpriift.
Neben Rohstoffqualitat
wiirden auch Lebensmittelsi-
cherheit, Brauweise, Qualitits-
management sowie Unterneh-
menstithrung unter die Lupe
genommen. Bis zu 500 Fragen
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Slow Breewing

Giitesiegel Das Institut
fur Slow Brewing ver-
gibt das Giitesiegel jedes
Jahr nach einer um-
fangreichen Priifung,
Zum Gremium gehdren
nach eigener Auskunft
zehn Brauexperten aus
Lehre und Forschung,
Darunter August Gresser,
Ehrenmitglied in der Ac-
cademia della Birra. Das
Institut gibt an, mit ei-
nem wissenschaftlichen
Beirat und unabhéngigen
Fachleuten u.a. der Tech-
nischen Universitit Miin-
chen zusammenzuarbei-
ten. Slow Brewing ist eine
Bewegung, die 2011 ins
Leben gerufen worden
war. Seit 2016 konnen
sich Brauereien fiir das
Giitesiegel bewerben, das
hohen Aufnahmekrite-
rien unterliegt. Weitere
Informationen unter:
slow-brewing.com

miissten beantwortet werden,
um das Zertifikat zu erlangen.
,,Das Giitesiegel wird nur verge-
ben, wenn alle Bereiche als aus-
gezeichnet bewertet werden",
schreibt der Verein. Als ,,un-
abhingig und kompromisslos*
rithmt sich das Institut. ,,Slow
Brewing ist das hérteste Glite-
siegel fiir Bier*, liest man an an-
derer Stelle auf der Homepage.
Griinder und Geschitts-
fithrer ist August Gresser, Dip-
lom-Ingenieur fiir Brauwesen
und Getranketechnologie. Der
Verein ist aus einer Bewegung
heraus entstanden und wurde
2011 in Freising in Bayern ge-
griindet. Seit 2016 vergibt er
seine Glitesiegel. 32 Hersteller
aus Deutschland, Osterreich,
Italien, der Schweiz und Nieder-
lande gehdren mittlerweile zum
erlauchten Kreis dazu.



